MENU CHRISTIAN

Warmes

Rindermedaillons vom Filet mit roten schmorzwiebeln in einer Rotweinreduktion
Dozu empfehlen wir
Prinzessbohnchen im Speckmantel
&
Buttermohrchen

&

Rosmarinkartoffeln in Olivendl & Meersalz gebacken

Kaltes

Schweinefiletmedaillons mit einem Kucdacreme‘ropping
Lachscreppesréllchen 3e%ll+ mit einer Dilcreme
Anti Pasti SpieBe
Feigen halbiert mit Ziegenkase & serranoschinken
Schafs & Fr‘ischkésedip: Rucola, Tomate & Honig senf im Schilchen
Rucola - rote Beetesalat mit Cherry+oma+en, Parmesankase, Wallnissen & Kirbiskerndl
Baguette & Rustikornstange
Dessert im Weckﬁlasz Mascarponecreme mit Blauloeer+opping

Preis pro Person

42€ ikl 7% Mwst, zz4) Lieferkosten
ab 20 Personen buchbar, saisonadle Anderunﬁen nach Alosprache mogich

Lieferkosten

/—\nhel:er'unﬁ & Aufbau inkl. Warmetechnik, Anlegebesteck. & Cateringbeschiderung im Raum Potsdam
zwischen 30€ - GOE (Alohbngia vom Aufwand wie: EnH:ernun@ Etage & Wochen+aa)
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