MENU KARIN

Warmes

Mediterrane Hahnchenbrustfilet in roter RahmsoRe an Oliven, Rosmarin & Charlotten
Dazu empfehlen wir
Ratatouile aus Zucchini, rote Zwiebeln, supkartoffeln, Tomaten & Spitzpaprika
an

Rosmarinkartoffeln in Olivendl mit Meersalz gebacken

Kaltes

Boulettchen mit Gurkenwarfel om spie
Tomaten Mozzatella SpieBe mit Basilikum
Anti Pasti SpieBe
Bunter Nudelsalat mit Cherrytomaten, Frihliingszwiebeln, Mandeln & Oliven
Schafs & Frischk&sedip: Rucola, Tomate & Honig—Senf—
Baguette & Rustikornstange
Dessert im Weckglas: Mascarponecreme mit Manao+oppinﬂs

Preis pro Person

39€ inkl 7% Mwst, zzgl Lieferkosten
ab 20 Personen buchbar, saisondle Anderunﬂen nach Absprache mogich

Lieferkosten

/—\nheﬁer‘unﬂ & Aufbau inkl. Warmetechnik, Anlegebesteck. & Cateringbeschiderung im Raum Potsdam
zwischen 30€ - GOE (Alohémﬁia vom Aufwand wie: EnH:ernun@ Etage & Wochen+aa)
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